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Ecco gli ingredienti che il 

casaro aggiunge al latte  

mentre si scalda…

…il siero…
…il caglio

con lo spino rompe la cagliata

che nel fondo viene depositata…

i pezzettini di 

formaggio li 

mette in una 

tela a 

scolare…



… poi dopo averli ben scolati 

ecco il TOSONE si è formato 

e noi a casa in famiglia l’abbiamo assaggiato!!!!

Era buono, tutti hanno detto…

anche se poco salato! 


